[image: image1]
[image: image3.png]o




Lehtori Tarja Jobe, opettaja Päivi Niittymäki-Mäntylä, lehtori Kristiina Vilpas:

Liite Opetussuunnitelmaan:

YRITTÄJYYSOPINNOT MARATA-ALALLA VAAO:SSA 

4 ov sisältyen pakollisiin opintoihin

1. ja 2. vuonna: Opiskelijat mm. työskentelevät Väinölän kahviossa 2 ov

2. vuonna: Ravintolakokki - Ravintolan keittiötoiminnot 2 ov

3. vuonna: Suurtalouskokki – Ruokatuotanto ja Asiakaspalvelu 2ov

MITÄ ON JO TEHTY:

-
Tilaus- ja myyntityöt ulkopuolisille asiakkaille

-
Oppilaskahviossa työskentely: leivonnaisten valmistus, esillelaitto, kassatoiminnot, myynti ja asiakaspalvelu

-
Koulun sisäiset vieraslounaat ja kahvitukset

-
Oppilaitoksen juhlien järjestäminen, kustannusten laskenta

-
Oppilasruokailun hoitaminen, kustannusten seuraaminen

-
Joulumyyjäisten järjestelyt, hinnoittelu ja myynti, kassatoiminnot

-
Opiskelijoiden omatoiminen liiketoiminta esim. maustemyynti ja myyjäiset opintomatkan rahoittamiseksi

SYKSY 2007 alkaen:

-
Henkilöstöravintolan hoitaminen yrittäjämäisesti:

o
markkinointi

o
asiakaspalvelu

o
kevyt lounasvaihtoehto

o
kassatoiminnot 

o
kustannuslaskenta

o
toiminnan arviointi, asiakaspalaute

-
Lounasravintola ja teemapäivät opetuskeittiöllä: Tasokkaampi lounasvaihtoehto alakerran ruokasalissa – opiskelijat suunnittelevat ja toteuttavat, kustannuslaskenta

TAVOITTEET:

-
Ruokalipuissa kevyt lounasvaihtoehto – ruokalippujen myynti myös kahvioon hankkimisen helpottamiseksi → ruokailijamäärän lisäys, terveellinen ateriavaihtoehto, työviihtyvyys, harjoitusmahdollisuuksia enemmän opiskelijoille

-
Joulumyyjäisten sekä tilaustöiden tuotosta palautuisi osastolle tietty osa käytettäväksi esim. opintoretkiin → kannustaa opiskelijoita yrittäjyyteen

Lisätietoja:

VASKE – Elämän Eväänä Yrittäjyys-hanke
katriina.huvi@vaske.fi
Valkeakosken ammattiopisto / Matkailu-, ravitsemis- ja talousala
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